
Nos DessertsInfor m ations Pr atiques

Téléphone :  02 3 8 5 8 18 53

Mai l  :  lenormandt ra i teur.mar ie@gmai l .com

Adresse pos ta le  : 
C  Fée Maison 
16 rue du Qui l la rd  4 5 4 30 Chécy

Les jours  & hora i res  d ’ouver tures  : 

Du mard i  au vendredi 
de  9h0 0 à  13h0 0 & 
de 14h0 0 à  17h30

Le samedi  de 9h0 0 à  13h0 0 

À noter  :  Un dé la i  d ’une semaine es t  requis 
pour  vos  commandes . 
T VA à  10% inc luse.

(Photos  non cont rac tue l les)

CARTE

Pr ix  par  personne 

Ma tar te  Tat in  e t  sa  crème 
légère  d’ I s igny  
                            
Tar te  f ra ise-f ramboise
	
T i ramisu au spéculos    
                                                               
L a  forê t  So lognote  aux f ramboises
	                                             
En t remets  cer ise-p is tache        

Mignardises
Tar te le t te  f ra ises

Mini  chou c i t ron ver t

Macaron vani l le

Ver r ine  t i ramisu spéculos

Tar te le t te  f ramboise

Une 
qualité 

authentique 
avec fruits &

légumes
 100% Bio

ÉTÉ
2020

4.00 €

4.20 €

4.50 € 

4 .50 € 

4 .00 € 

Pr ix  par  personne

Taj ine  de vo la i l le  au c i t ron conf i t

Paël la  

Couscous                                                                               

Nos Plats 
Traditionnels

 

8 .00 €                       

10.00 €
 

10.00 €

1.4 0 € la  p ièce



Pièces Cocktail
CA N A PÉS :     
                                
Canapé concombre e t  tomate cer ise

Mini  b l in i  maison au saumon fumé

Canapé tomate cer ise  conf i te ,  jambon 
de Parme e t  p is tou

Tar t ine  de fo ie  gras ,  f leur  de se l  e t 
po iv re  5  ba ies

Tar t ine  de r i l le t tes  de sandre,  b i l les 
de c i t ron po iv re

COCK TA ILS CH AUDS : 
                   
Min i  p izza ,  mini  croque, 
mini  quiche,  gougère  au Comté,  roulé 
au chor izo,  gambas au p is tou

VERR INES :

Moussel ine  d’auberg ines fumées, 
r icot ta  e t  copeaux de parmesan

Nos Poissons&Viandes
Pr ix  par  personne

Fi le t  de  dorade roya le  e t  sauce v ierge 

Bar  de l igne à  la  crème de crus tacés

Queue de lo t te  à  l ’amér ica ine  
   
F i le t  de  canet te  rosé au po iv re  ver t       

Ongle t  de  veau à  l ’échalo te  e t  v in  rouge                  

Epaule  d ’agneau conf i te  en papi l lo te 
à  l ’a i l  e t  romar in                                                                                                                  
                                                                                                                  

Accompagnements

Pr ix  par  personne

Grat in  normand

Poêlée d’asperges ,  o ignons 
nouveaux e t  champignons

Moussel ine  de carot tes  au cumin

Fine ra ta toui l le 

Poêlée de champignons de sa ison 

Ecrasé de pomme de ter re,  c i t ron 
e t  menthe

  
1.50 € la  p ièce

 
                          

6 .00 € les  6  p ièces 
c i -dessous

2 .30 € la  p ièce                       

1.90 € la  p ièce                       

1.60 € la  p ièce                       

5 .90 € la  p ièce

6.4 0 € 
la  t ranche de 80g

8 .70 € 
la  t ranche de 60g

6.10 € la  p ièce

                                                                                                                                                     

6 .50 €

23.00 €

14.50 €

7.50 €

9.00 €

8 .80 €

2 .90 €  la  p ièce                                                                                              

6 .00 €  

 
3 .80 €

 4 .00 €

  3 .50 €

2 .90 €

                                                                                                    

         

Moussel ine  de pet i t s  po is  e t  la rdons crous t i l -
lan ts 
                
CU ILLÈRES :

Cui l lère  de t zat z ik i  à  la  menthe f ra iche e t 
crevet tes  bouquet

Cui l lère  de tapenade e t  sard ine au bas i l ic

P ICS  :

Cannel lonis  d ’asperges e t  saumon fumé

Melon e t  jambon de parme                                            

Nos Entrées 
                                                                          

Ter r ine  de légumes du so le i l
   
Saumon d’Ecosse fumé
par  nos so ins   
                                                
Fo ie  gras  de canard 
au nature l                                                                 

Cannel loni  de  tour teaux e t 
tomate cer ise                                                                 


