
Pièces Cocktail
C ANAPÉS :     
                                
Canapé au yusu et  crevet tes

Canapé noix ,  Roquefor t  et  poires

Canapé saumon fumé maison et 
zestes  de citron ver t

Tar t ine de r i l let tes  de sandre,  c ibou -
let te  et  per les  de citron - poivre

Tar t ine de foie  gras  de canard fait 
maison,  f leur  de sel  et  poivre  5  baies

COCK TAIL S CHAUDS : 
                  
Feui l leté  d ’andouil let te,  mini  croque, 
mini  quiche,  gougère poireaux et  sau-
mon,  roulé  a  la  tapenade et  anchois , 
gambas au pistou

VERRINES :

Moussel ine de but ternut ,  châtaignes 
et  v iande des  Gr isons

Nos Poissons&Viandes
Prix  par  personne

Pavé de saumon cuit  vap eur, 
crème de crustacés  à  la  fève de Tonk a 

Dos de bar  cuit  sur  la  peau, 
sauce Champagne

Souf f lé  de lot te  sauce Dieppoise  
   
Suprême de pintadeau au Pineau 
et  poivre  T imut      

Quasi  de veau à  la  crème de cèpes                  

Fi let  de canard rôti  aux cer ises                                                                                                                  
                                                                                                                  Accompagnements

Prix  par  personne

Gratin  normand

Etuvée de p oireaux au saf ran

Moussel ine de but ternut  aux 
éclats  de châtaignes

Poêlée de légumes de saison au 
beurre  d ’estragon 

Poêlée de champignons de saison
(selon arr ivage) 

Flan de champignons

  
1.60 € la  pièce

 
                          

4 .0 0 € les  6  pièces

2. 30 € la  pièce                       

2 . 30 € la  pièce                       

1.70 € la  pièce                       

7. 50 € 
la  tranche de 60 g

6.4 0 € 
la  tranche de 80 g

8.70 € 
la  tranche de 60 g

7. 80 € 
la  tranche de 60 g

                                                                                                                                                     

9.0 0 €

18. 30 €

10.0 0 €

8.0 0 €

14.0 0 €

8.0 0 €

3.10 €  la  pièce                                                                                              

4 . 50 €  

 3 . 80 €

 
4.0 0 €

  

2 .70 €

         

Moussel ine de brocol is  et  crevet tes  bouquet 
                

CUILLÈRES :

Cui l lère  de moussel ine de choux f leur  et 
caviar  de Sologne

Cuil lère  de crème yuzu et  homard

PICS  :

Fourme d ’Amber t  et  rais ins

Figue séchée et  jambon Serrano                                           

Nos Entrées 
                                                                          

Terr ine de lot te  façon bouil labaisse
  

Saumon d ’Ecosse fumé par  nos  soins  
                                                

Foie  gras  de canard au naturel 
fa it  maison

Pressé de joue de bœuf,  foie  gras 
et  p oireaux                                                                

                                                                                                    



Nos DessertsInfor m ations Pr atiques

Téléphone :  02  38 58 18 53

M a i l : l e n o r m a n d t r a i t e u r . m a r i e @ g m a i l .
com

Ad resse  post a le  : 
C Fée  Ma ison 
16 r ue  du Qu i l la rd 45 430 Chéc y

L es  jou rs  & hora i res  d ’ouver t u res  : 

Du ma rd i  au vend red i 
de  9h0 0 à  13h0 0 & 
de  14 h0 0 à  17h30

L e sa med i  de  9h0 0 à  13h0 0 

À noter  :  Un déla i  d ’u ne sema i ne es t  re-
qu is  pou r  vos  com ma ndes . 
T VA à  10% i nc lu se .

CARTE

Prix  par  personne 

Ma tar te  Tatin  et  sa  crème légère 
d ’ Is igny à  la  gelée de grosei l les  
                            
Tar te  aux f ruits  de saison selon arr i - vage
	
L a  feui l lantine au chocolat   
                                                               
Mon t iramisu au Sp éculos
	                                             
Crème brulée à  la  vani l le  de Bourbon       

Mignardises
Tar telet te  Bourdaloue

Mini  chou au cœur d ’Ar l icot

Macaron chocolat- orange

Verr ine crumble aux pommes

Tar telet te  pistache -agrumes

Une 
qualité 

authentique 
avec fruits &

légumes
 100% Bio

            

(Photos  non cont rac t uel le s)  

AUTOMNE

 du 22 sept au 

5 déc 2020

4.0 0 €

4. 20 €

4. 50 € 

3. 50 € 

4. 50 € 

Pr ix  par  personne

Blanquet te  de veau et  r iz  pi laf

Bourguignon de bœuf croisé Wagyu 
et  ses  légumes

Pot  au feu et  ses  légumes 

                                                                            

Nos Plats 
Traditionnels

 

13.0 0 €                       

15.0 0 €
 

11.0 0 €

1. 50 € la  pièce


